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MASNE VYROBKY TEPELNE
OPRACOVANE

Farmarsky bok z Ce¢kovic

AB Bor, s.r.o.

Cela vyroba Farméarského boku z Cegkovic probiha ruéné.
Maso je peclivé vybirano z vepria chovanych v Plzefiském
kraji. Bok se ,na sucho® nasoli a tyden se necha odlezet.
Poté je zalit lakem, aby se dikladné prolezel v solném
roztoku. Takto pfipravené maso se navési na hlky,
tepelné opracuje a poté pfijde na fadu vyjimeény postup
suseni a zauzovani studenym koufem z bukovo-
tfe$fiovych dfevénych §tépkd. Farmarsky bok z Ceékovic
si nejlépe vychutnate natenko nakrajeny s dobre
vychlazenym pivem. Pozvéte rodinu nebo pratele a uspéch
z pohosténi mate zarucen.

AB Bor, s.r.o. - Farma Ceékovice

Zemédélska spolecnost AB Bor je provozovana od roku
2012. Od samého zacatku bylo jejim cilem propojit
ekologicky chov hovéziho skotu plemen charolais a
highland s prodejem masa a vyrobou kvalitnich uzenin. To
se podafilo v roce 2018 vybudovanim a otevienim provozu
na zpracovani masa a vyrobny uzenin, kde se vyrabi tento,
ale i mnoho dalSich vyrobkul. Spole¢nost si zaklada na
tradi¢ni rucni feznické praci.

MASNE VYROBKY
TRVANLIVE, TEPELNE
NEOPRACOVANE, KONZERVY
A POLOKONZERVY

Prochazkova vypeckova pomazanka

Jaroslav Prochazka

Prochazkova vypeckova pomazanka je vyrobena vyhradné
z kvalitniho masa od lokalnich dodavatell. Veprové maso
se rucné nakrdji a za pravidelného podlévani vepfovym
vyvarem upece spolecné se soli, cibuli a kofenim. Hotovou
namletou smési se naplni skleniCky, které se pak témér
dvé hodiny vafi. Pomazanka je nejlepSi namazana na
Cerstvy kfupavy chléb a navrch ji nevice slusi najemno
nakrajena cibulka Ci kysela okurka.

Jaroslav Prochazka

Mala rodinna firma byla zaloZena pred deviti lety panem
Jaroslavem Prochazkou s cilem udrzeni tradini vyroby
uzenarskych vyrobku. Na vyrobé se podili cela rodina
Prochazkova, ktera spolecné Cerpa z rodinnych receptl

a tradic. Pilifem uspésné vyvijejici se firmy jsou kvalitni
vyrobky jen z ¢eskych mas a rucni prace. Tato firma je
dikazem, Ze i ze vzdalenych mist mohou lidé dojizdét do
malé vesnicky Zihle za kvalitnimi a poctivymi vyrobky.

SYRY, VCETNE TVAROHU

VALENTYN

Ing. Pavel Kvita

Jedna se o jemny, delikatesni kozi syr, zrajici v popelu

s lehce citronovymi tony. Mléko na jeho vyrobu pochazi

Z ekologické farmy v Rejstejné, kde se stado koz pase na
horskych loukach NP Sumava. Farma Na Losenici se
snazi spotfebitelim dokazat, Zze kozi a ov&i vyrobky

z domaci Ceské produkce si zaslouzi diky svym kvalitam
jejich pozornost.




Ing. Pavel Kvita - Farma Na Losenici

Rodinna Farma Na Losenici v Rejstejné s rozlohou asi

10 ha byla zalozena v roce 2010 na pozemcich v NP

a CHKO Sumava. Po nékolika letech hledani zaméru se
Kvitovi zaméfili na chov dojnych koz s naslednou vyrobou
kozich syru. Chov v roce 2016 rozsifili i o ovce
vychodofriské s mlécnou uzitkovosti. BEhem nékolika let
se jim podarilo sladit velikost obou stad s kapacitnimi
moznostmi faremni (manufakturni) vyrobny syru a prejit do
ekologického zemédélstvi. Majitelé se kazdoroCné snazi
posunout kvalitu syrafské vyroby vySe a Uzce spolupracuiji
s Mgr. Petrem Rysem z Pacova, uznavanym odbornikem
na syry.

MLECNE VYROBKY OSTATNI

BIO jogurtové kozi mléko

Ludék Maruna

Osvézujici kysany jogurtovy napoj vyrabény z bio koziho
mléka vlastni produkce. Kvalitni ¢erstvé nadojené mléko
pasoucich se koz dava napoji lahodnou chut.

Ludék Maruna - Ekofarma Utusice

Ekofarma UtusSice je mala rodinna farma nachazejici se
jizné od Plzné. Mladi manzelé Marunovi navazuji na
sedlackou tradici svych predkd, ktefi hospodafrili na tomto
statku jiz od roku 164 3. Zabyvaiji se rostlinou i zivo€iSnou
vyrobou v ekologickém rezimu hospodareni, ktery odrazi
jejich zodpovédny a Setrny vztah k pfirodé. Ve vlastni
minimlékarné vyrabi kvalitni kozi produkty.

PEKARSKE VYROBKY,
VCETNE TESTOVIN

Svatebni kolacéek tvarohovy

Marie Vondrovicova

Kolacky jsou pfipravovany podle tradi¢ni rodinné receptury
pouzivané jiz po nékolik generaci. Zakladem je jemné
kynuté tésto dozdobené tvarohovou naplini. Po upeceni
jsou kolacky polévany rozpusténym maslem a posypany
mouckovym cukrem. Pro svoji lahodnou chut jsou oblibeny
nejen pfi slavnostnich pfilezitostech, ale tfeba i jako dezert
po dobrém obédé.

Marie Vondrovicova - Pekarna-cukrarna Bofice

Mala rodinna cukrarna a pekarna v obci Bofice nedaleko
od Domazlic, ktera pecCe predevsim chodské kolace

a cukrarské a pekarské vyrobky. Pouziva pfevazné Ceské
suroviny v tradi¢nich recepturach a s laskou a poctivou
praci si drzi kvalitu cukrarskych a pekarskych vyrobkd.

CUKRARSKE VYROBKY,
VCETNE CUKROVINEK

MiisLenky s jablky

Lenka Havlova

Rucéné vyrabéna misLenka je platkova tycinka, ve které
najdete pouze a jen ty nejdokonalejsi suroviny, jako jsou
ovesneé vlocky, datle, mandle, maslo, med, skofice a to
nejlepsi co doda tydince Smrnc, jsou susena jablka, ktera
nejsou chemicky upravena. Vérte, Ze diky spojeni téchto
surovin vznikla jedine¢na chut, ktera ve Vas vyvola pocit,
Ze si pravé vychutnavate jablecny Stradl od babicky.
Lenka Havlova

Mala zacinajici rodinna firma, ktera se rozhodla pfijit na trh
se svacinou nejen pro déti. Snazi se nabidnout alternativu,
ktera je skute€¢né chutna a obsahuje jen kvalitni suroviny.
Navic diky své velikosti je vzdy po ruce.




ALKOHOLICKE A
NEALKOHOLICKE NAPOJE

Sirup Rakytnikovy s malinou

Od Machackau s.r.o.

V sirupu se snoubi rakytnik, vypéstovany na Kotvicnikove
farmé na severnim Plzerisku, s jableénym mostem

a malinami. Kombinace tfi druht ovoce potlacuje trpkost
rakytniku a pfinasi pfijemny chutovy zazitek. Po rozfedéni
vodou vznikne syté oranZova domaci limonada, kterou
muzete dozdobit Eerstvym ovocem, a takto servirovana
bude na Vasem stolu vypadat Iakavé. Slazeno cukrem,
neobsahuje barviva a konzervanty.

Od Machacku s.r.o.

Vyroba pani Machackové zacala v roce 2010, kdy se
zamilovala do pe€enych ¢aju a vyrabéla je jako zivnostnik.
Tvoreni z ovoce ji inspirovalo natolik, ze od roku 2014
vyrabi pod hlavi¢kou své rodinné firmy Od Machacku

v Rybnici na severnim Plzerisku vice nez 120 druhu dobrot
z ovoce a zeleniny. V jejim sortimentu jsou kromé sirup,
dzemy, povidla, chutney a Chilliada. Stale se v jeji
manufaktufe vyrabi ru¢né, s péci a laskou.

OVOCE A ZELENINA
vV CERSTVE NEBO
ZPRACOVANE FORME

Hruska s medem

Mgr. Jaroslava Francikova

Hrusky do dzemu vyrostly v zahradé u Franciku

v malebném PoSumavi. Jejich krase, vini a sladkosti se
malokteré ovoce vyrovna. Jsou sladké jako... med. Jako
ten medovicovy, pfipraveny z nektarové snisky sadu, lesa
a haje hned za jejich domem. Hrusky s medem vytvofily
lahodnou kombinaci pfipominajici navraty do babiho léta.
V kazdé skleniCce jsou pékné velké kousky ovoce
provonéné kapkou medu. Hrusky Setrné trhané ze stromu
a ru¢né nakrajené mifi rovhou do hrnce ke zpracovani do
sladké dobroty.

Mgr. Jaroslava Fran€ikova

Vareni dZzem( a marmelad povazuje pani Fran¢ikova za
jemnou alchymii, v niZ se misi esence vasné, kreativity,
dobrodruZstvi, odvahy a toho nejlepSiho ovoce pod
sluncem. Objevila v ném novy zpusob Zenské meditace

a moznost pro setkavani se se stejné naladénymi
Zenskymi duSemi.

OSTATNI

Sneéi jatyrka

Jifi Studnicka

Sneéi jatyrka jsou opravdovou delikatesou. Zaujmou velice
jemnou chuti, ktera v ustech vyvola chut podobnou
liskovému ofiSku. Zpracovani vyrobku do finalni podoby je
velmi pracné, s vysokym podilem pfesné ruéni prace.
Sneéi jatyrka jsou vhodna pro studenou i teplou kuchyni.
Vyrobce doporucuje podavat s kvalitnim vinem nebo
sektem. Skleni¢ka obsahuje 30 gramu Snecich jatyrek,
ktera jsou zalita za studena lisovanym slunecnicovym
olejem, jemné osolena a sterilovana.

Jifi Studnicka

Mala rodinna firma manzell Jifiho a Jifiny Studni¢kovych
se od roku 2014 zabyva chovem afrického Sneka jedlého-
kaviarového Helix Aspersa Maxima. Z poc¢atku maijitelé
Sneky chovali pouze kvuli $Sne¢imu kaviaru, ale od
Cervence 2018 rozsifili vyrobu i o speciality ze Sneciho
masa. Firma manzelu Studni¢kovych dodava Sneci kaviar
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a Sneci jatyrka do luxusnich zahrani¢nich restauraci
v Némecku a Rakousku.

Zvlastni ceny byly udéleny nasledujicim vyrobkim

(NEJSOU TO VITEZOVE!!!)

Cena:

Ocenény vyrobek a vyrobce:

Misa hejtmana Plzeriského kraje

Klatovsky pernik

Stiredni Skola zemédélska a potravinaiska, Klatovy
Slozeni perniku a technologicky postup vychazi

Z klasickych starych Sumavskych receptur vyroby pinénych
pernikd. Tyto perniky se pekly hlavné v dobé pouti

a posviceni. Pernik je vlacny a mékky coz je dosazeno
vétSim podilem masla. Zlatava barva po upeceni je
zpusobena pfidanim medu a ¢aste€nym zkaramelizovanim
cukru, bez pfidavku kakaa nebo barviva. Pernik je plnény
vafenym krémem z mléka a mouky a ochuceny medem

a vafenym karamelem. Pikantni pfichut' celému vyrobku
dodavaji suSené brusinky macerované v nalevu.

Stredni Skola zemédélska a potravinarska, Klatovy
Stfedni Skola zemédélska a potravinarska, Klatovy, je
jedna z nejstarSich svého druhu. Po celou svoji historii se
snazi vzdélavat a vychovavat odborniky pro zemédélstvi
a potravinarstvi, nové také odborniky v gastronomickych
a navazujicich oborech. DoSlo k rozSifeni nabidky
studijnich a u¢ebnich oboru, které se zamérfuji na pfirodu,
venkov, verejnou spravu, potravinarstvi, gastronomii,
hotelnictvi a cestovni ruch.

Misa ¢lenky Rady Plzeriského kraje
pro oblast zivotniho prostredi
a zemédélstvi Mgr. Radky Tryl€ové

Dort feznika

Ing. Michal Snebergr

Jeden z mala feznickych vyrobku tohoto vzhledu, ktery dle
pana Snebergra dobfe prezentuje feznické Femeslo

a prispiva k rozmanitosti nabidky uzenarskych vyrobkd.
Zakladem vyrobku je peceny prejt, dozdobeny okurkou,
nakladanou cibulkou, ¢ervenou paprikou a kfenem. Idealni
na odpoledni svacinku nebo na oslavy.

Ing. Michal Snebergr

Rodinna firma s dlouholetou tradici nabizi Siroky sortiment
uzenarskych vyrobkd z femesliné vyroby, v€etné
bavorskych specialit. Navazuje tak na tradi¢ni vyrobu
Sumavskych specialit dobfe zauzenych a tim

i s neopakovatelnou chuti. Souc€asti je i jidelna s tradicni
kuchyni a uzenarskymi specialitami.

Pohar Mistni akéni skupiny
POSUMAVI, z.s.

Med kvétovy

Jifi Halml — V¢elarstvi Medulik

100% kvétovy med, ktery pochazi z rozkvetlych luk
Horazd'ovic a okoli. Med od Medulika je vytaceny na
rodinné vceli farmé v certifikované medarné a pochazi od
vlastnich véelstev. Med splfiuje normu Cesky med.

Jifi Halml — V¢elarstvi Medulik

Se vC€elami jsem se setkaval od svého détstvi u svého
dédy, ktery vcelafil cely Zivot, jako jeho otec i déda. V roce
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2002 jsem se pustil do v&elafeni sam. Mezi mé prvni uly
patfily moravské univerzaly a budecaky. V roce 2006 se

k mému koni¢ku pfidala i manzZelka a postupné jsme presli
ze starych ulu na uly nastavkové. Nasim cilem je chovat
zdrava a silna v€elstva a produkovat kvalitni kvétovy

a medovicovy med. Pfanim pak je mit plno spokojenych
zakaznik(, ktefi se k nam budou radi vracet.

Pohar Uhlavy o.p.s.

Svihak, Uherecky most — jableény s celerem

David Melichar — Mostarna Uherce

Uherecky most je vyrabén v nejvétsi a nejstarsi mostarné
v Uhercich a vyznaéuje se vyraznou a lahodnou chuti.

K vyrobé jsou pouZita jablka vypéstovana vyhradné

v Plzefiském kraji. Cast zpracovanych jablek navic
pochazi z extenzivnich ekologickych sadu, které jsou
vyznamnymi biotopy pro fadu ohroZenych druht zivocichu.
Do mostu se také pridava cca 10% - 15% celeru z vlastni
produkce, €i z Polabi.

David Melichar — Mostarna Uherce

Jsme soukromé hospodafici zemeédélci. Snazime se ozivit
kdys slavnou usedlost &.p. 1 v Uhercich. Mosty vyrabime
z vlastniho ovoce nebo z jablek od malopéstitelti a sadaru
z blizkého okoli. Stavy vyrabime v malych domacich
edicich. Koupi nasich vyrobkl podpofrite vyrobce
regionalnich a k pfirodé Setrnych potravin, ekologické
zemeédeélce, ochranu prirody v Plzenském kraji, ale
pfedevSim udélate néco pro zdravi své a svych blizkych.




